Forberedelser til fremstilling af 25 liter hjemmebrygget ¢l

Eventuel forkultivering af gaeren:

Skold beholder. Bland 2 dl kogt og afkglet vand med tgrgeer.
Seet |ag lgst pa og stil ved rumtemperatur.

Ingredienser og remedier:

Til Dag 1:
Ingredienser:

[18-10 kg malt

1100 - 200 g humle

[J 1 pose tgrgeer

L1 Krydderier (blagran, nelliker, rosmarin, hyben, ...)

Remedier: Vores udendgrsbryg:
1 Maltvalse + boremaskine med opladt batteri LI Pavilloner + sider + fastspaending
1 Maeskegryde med si/falsk bund + lag L1 Bord med vask + bukke
[ 3 stk. 11 liters spande [ Bord til bryggegryde + mursten + bukke
[ 32 liters gaeringsspand med hul til geerlas L1 Bord og stole
O Termometer [J Afsaetnings/rullebord
L] Beskyttelseshandsker L1 El tilslutningskabel + tavle
1 Pumpe og pumpeslanger L1 Vandslange, tilslutning, fordeler, pistol
1 Urtkgler og slanger dertil 1 Vandspooler + vaskepladsgre;j
[ Rgreske 1 Hammer, tang, svensknggle, kost

1 Refraktometer

[J Hydrometer og kolbe

O Litermal / Maltgser

L] El-gryde til gydevand og skoldning
[ Simreindsats til el-gryde

[ Hulplade og traepinde

[ Forlaengerledninger og fordelerstik
[ Gasblus- og flaske + taendstikker
[ Ren opvaskebgrste + grydesvamp
O Klude / handklzseder

L Geerlas

[ Skale til afvejning af humle m.m.
1 Kgkkenvaegt

Til Dag 2+:

[J Fustage og/eller 40 - 50 flasker
1 Heevert

[ Kapsler

L] Kapselpasaetter eller kapseltang
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